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    GGllii  AAnnttiippaassttii  | Starter  RRRR 

 
AAnnttiippaassttoo  SSffiizziioossoo  ee  ddeegguussttaazziioonnee  ddeell  PPoonnttiillee 

 The Pontile’s mixed and tasty starter 
€18,00 

 
CCrruuddiittèè  ddeell  PPeessccaattoo  ddeellllaa  nnoossttrraa  CCoossttaa 

Raw Fish of the Amalfi Coast 
€20,00 

 
TToorrttiinnoo  ddii  bbaaccccaallaa’’  ccoonn  PPaattaattee  ssuu  ppaassssaattaa  ddii  ffaaggiioollii  ddii  ssppeelllloo  ““DDOOPP”” 

Potatoe and Dried Cod Tartlet on a bed of creamy Beans “Spello Beans”  
€8,00 

 
MMaattttoonneellllaa  ddii  PPoolliippoo  pprreessssaattoo  ccoonn  ppaattaattee,,  oolliivvee  ee  ppoommooddoorrii  VVeessuuvviioo 

Pressed octopus with potatoes, olives and “Vesuvio” tomatoes 
€11,00 

 
CCaarrppaacccciioo  MMaarriinnaattoo  ddii  MMaannzzoo  aallllaa  ccrreemmaa  ddii  BBaallssaammiiccoo  ssuu  mmiissttiiccaannzzaa 

Beef carpaccio marinated with creamy balsamic vinegrette on a bed of summer salad 
€10,00 

 
CCaapprreessee  ddii  ffiioorr  ddii  llaattttee  TTrraammoonnttiinnoo,,  ppoommooddoorrii  rraammaattii  ee  oolliioo  aall  BBaassiilliiccoo,,  

sseerrvviittaa  ccoonn  iinntteerrpprreettaazziioonnee  ddeellllaa  CCaapprreessee 
Mozzarella cheese of Tramonti with tomatoes and olive oil sented with Basil 

€9,00 
 

TToorrttiinnoo  ssaallaattoo  ddii  VVeerrdduurree  iinn  BBrriissèèèè,,  CCaappoonnaattiinnaa  aaggrrooddoollccee 
Vegetarian Starter, Puff pastry tartlet of vegetables sweet and sour Vegetables 

€11,00 
 
 
 

RRaaffffaaeellllaa  ee  RRoobbeerrttoo  RRRR    VVii  AAuugguurraannoo  BBuuoonn  AAppppeettiittoo 



 

 

    LLaa  PPaassttaa  | The Pasta  RRRR 

 
IIll  TTuubbeettttoonnee  ddii  GGrraaggnnaannoo  aall  rraaggùù  ddii  ppeessccee  ddeellllaa  CCoossttaa 

“Tubettoni of Gragnano” pasta in fish ragout of the Coast 
€15,00 

 

PPaacccchheerrii  ccoonn  CCoozzzzee  mmeellaannzzaannee  ee  pprroovvoollaa  ddii  TTrraammoonnttii 
“Paccheri” Pasta with mussels, aubergines and smoked cheese of Tramonti 

€12,00 
 

PPaappppaarrddeellllee  aallll’’AArraaggoossttaa 
Pappardelle pasta in lobster sauce 

€16,00 (per 100 gr) 
 

FFeettttuucccceellllee  aallll’’AAssttiiccee 
Fettuccelle Pasta in small lobster sauce 

€18,00 
 

RRiissoottttoo  ddeell  ppeessccaattoorree 
The fisherman’s Risotto 

€11,00 
 

CCaallzzoonncciinnii  ddii  ppaattaattee  ccoonn  RRiiccoottttaa  ee  MMeennttuucccciiaa  ddii  rroocccciiaa  aallllee  vvoonnggoollee  vveerraaccii 
*(Sachet) of potatoes filled with ricotta cheese, mint and clams 

€13,00 
 

RRaavviioollii  ddii  PPeezzzzooggnnaa  iinn  SSaauuttéé  ddii  FFaassoollaarrii  ee  TTaarraattuuffii  ccoonn  SSccaammppii 
*Ravioli filled with Pezzogna local fish in Shell fish and scampi auto 

€18,00 
 

TTaagglliiaatteellllee  aallll’’uuoovvoo  aallllee  vveerrdduurree  ccrrooccccaannttii  ee  cciiaallddiinnaa  ddii  ppaarrmmiiggiiaannoo  
*Egg Tagliatelle in a crunchy vegetable sauce and parmisan cheese basket 

€10,00 
 

*Home made pasta 
 
 
 

RRaaffffaaeellllaa  ee  RRoobbeerrttoo  RRRR    VVii  AAuugguurraannoo  BBuuoonn  AAppppeettiittoo 



 

 

    II  SSeeccoonnddii  |  Main Courses  RRRR 

 
IIll  PPeessccaattoo  ddeell  ggiioorrnnoo  aall  CCaarrrreelllloo 

The catch of  the day 
€6,00 (per 100 gr) 

 
GGrraann  ffrriittttoo  ddeell  PPoonnttiillee  ccoonn  CCaallaammaarrii,,  PPeesscciioolliinnii  ee  GGaammbbeerreettttii 

The Pontile great fry with calamaries, small fish and shrimps 
€16,00 

 
FFiilleettttoo  ddii  ppeessccee  iinn  CCrroossttaa  ddii  ppaattaattee  ee  PPoommooddoorriinnii  ssuu  CCrroossttoonnee 

Fillet fish baked in potato crust and cherry tomato toast 
€8,00 (per 100 gr) 

 
GGaammbbeerroonnii  aall  LLaarrddoo  ee  ssffoogglliiaa  ddii  FFiilllloo  ssuu  MMiissttiiccaannzzaa  ee  ppaattaattee  CChhiippss 

Prawns with lard  pastry Fillo on a bed of summer salad and chips 
€15,00 

 
TTaagglliiaattaa  ddii  SSppaaddaa  ccrrooccccaannttee  aall  SSeessaammoo  ccoonn  TToorrttiinnoo  ddii  PPaattaattee 

Roast slices of swordfish with sesame and potato tartlet 
€16,00 

 
FFiilleettttoo  ddii  mmaannzzoo  aallllaa  ccrreemmaa  ddii  bbaallssaammiiccoo  ccoonn  rruuccoollaa,,  rroossttìì  ddii  ppaattaattee  

ee  ppoommooddoorrii  vveessuuvviiaannii 
Beef fillet in balsamic vinegar of Modena with rocket salad potato cake 

and cherry tomatoes of the Vesuvius 
€18,00 

 
IInnvvoollttiinnoo  ddii  ppoolllloo  aall  LLiimmoonnee  SSffuussaattoo  ddeellllaa  CCoossttaa  dd’’AAmmaallffii  ee  MMaannddoorrllee 
Rolled Chicken breast in Lemon sauce Sfusato of Amalfi and almonds 

€10,00 
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    II  DDeesssseerrtt  | Dessert  RRRR 

 
SSffoorrmmaattiinnoo  ddii  MMeellee  iinn  SSaallssaa  aallllaa  VVaanniigglliiaa 

Apple pudding with vanilla sauce 
€7,00 

 
TToorrttiinnoo  aall  CCiiooccccoollaattoo  ee  RRuumm  
Chocolate and Rhum Tartlet 

€7,00 
 

PPaannnnaa  CCoottttaa 
Cooked vanilla cream 

€7,00 
 

CCrroossttaattiinnaa  aall  LLiimmoonnee  dd’’AAmmaallffii 
Lemon Tart 

€7,00 
 

CCoommppoossttaa  ddii  FFrruuttttaa  ffrreessccaa 
Fresh fruit salad 

€5,00 
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