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{ntipasto Sfizioso ¢ degustaziong del Pontileg
The Pontile’s mixed and tasty starter
€18,00

Cruditg del Pescato della nostra Costa
Raw Fish of the Amalfi Coast
€20,00

Tortino di baceala’ con Patate su passata di fagioli di spello “@OpP”
Potgtoe and Dried Cod Tartlet on 3 bed of creamy Beans “Spello Beans”
€8,00

Mattonglla di Polipo pressato con patate, olive ¢ pomodori Vesuvio
Pressed octopus with potitoes, olives and “Vesuvio” tomatoes
€11,00

Carpaceio Marinato di Manzo alla crgma di Balsamico su misticanza
Beef carpaccio marinated with creamy balsamic vinegrette on 3 bed of summer salad
€10,00

Caprese di fior di lattg Tramontino, pomodori ramati ¢ olio al Basilico,
segrvita con intgrpretaziong della Gaprese
Mozzarellz cheese of Tramonti with tomatoes and olive oil sented with Basil
€9,00

Tortino salato di Verdure in Brisgg, Caponatina agrodoleg
Vegetarian Starter, Puff pastry Grtlet of vegetables sweet and sour Vegetzbles
€11,00
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Il Tubettong di Gragnano al ragd di pesege della Costa
“Tubettoni of Gragnano’ pasty in fish ragout of the Coast
€15,00

Paccheri con Cozzg melanzang ¢ provola di Tramonti
“Paccheri” Pastg with mussels, aubergines and smoked cheese of Tramonti
€12,00

Pappardglig all’dragosta
Pappardelle pasta in lobster sauce
€16,00 (per 100 gr)

FPettueeelle all’{dstice
Fettuccelle Pista in small lobster sauce
€18,00

Risotto del pgscatorg
The fisherman’s Risotto
€11,00

Calzoneini di patate con Ricotta ¢ Mentuceia di roccia allg vongolg veraci
*(Sachet) of potatoes filled with ricotty cheese, mint and clams
€13,00

Ravioli di Pezzogna in daut¢ di Fasolari ¢ Taratufi con Scampi
"Ravioli filled with Pezzogna locsl fish in Shell fish and scampi auto
€18,00

Tagliatellg all’uovo allg verdure croccanti ¢ cialdina di parmigiano
*Egg Tagliatelle in 3 crunchy vegetable sauce and parmisan cheese basket
€10,00

*Home made pasta
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Il Pegscato del giorno al Garrgllo
The catch of the day

€6,00 (per 100 gr)

Gran fritto del Pontilg con Calamari, Pegsciolini ¢ Gamberetti
The Pontile great fry with calamaries, small fish and shrimps
€16,00

Filetto di peseg in Crosta di patate ¢ Pomodorini su Crostong
Fillet fish baked in potato crust and cherry tomato toast
€8,00 (per 100 gr)

Gamberoni al lardo ¢ sfoglia di Fillo su Misticanza ¢ patate Chips
Prawns with lard pastry Fillo on 3 bed of summer salad and chips
€15,00

Tagliata di Spada croccante al Sgsamo con Tortino di Patate
Rogst slices of swordfish with sesame and potato tartlet
€16,00

Filetto di manzo alla ergma di balsamico con rucola, rosti di patate
¢ pomodori vgsuviani
Beef fillet in balsamic vinegar of Modena with rocket salad potato cake
and cherry tomatoes of the Vesuvius
€18,00

Involtino di pollo al Limong Sfusato della Costa d’fimalfi ¢ Mandorlg
Rolled Chicken breast in Lemon sauce Stusato of Amalfi and almonds
€10,00
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Sformatino di Mglg in Salsa alla Vaniglia
Apple pudding with vanillz sauce
€7,00

Tortino al Gioeceolato ¢ Rum
Chocolgte and Rhum Tartlet
€7,00

Panna Cotta
Cooked vanilla cream
€7,00

Crostatina al limong d’tImalfi
Lemon Tart
€7,00

Composta di Frutta fresca
Fresh fruit salad
€5,00
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